Flashmail mai

Pour accompagner ce moment de détente et de partage incontournable de la saison estivale,
Caraibos, I'expert des cocktails, présente trois recettes gourmandes et colorées.

Shakers, glagcons et saveurs inédites sont de la party !

Le tout a siroter avec modération, bien sar.

Dngprécienty

Gingembre frais

4 cl de jus Caraibos Maracuja
5 cl de jus Caraibos Mangue
1 trait de jus de citron vert
1cl sirop sucre de canne

4 cl de thé froid

Dany wy shakew

1. Piler 2-3 morceaux de gingembre frais.
2. Verser 4 cl de jus Caraibos Maracuja.
3. Verser 5 cl de jus Caraibos Mangue.

4. Presser 1 trait de jus de citron vert.

5. Verser 1 cl sirop sucre de canne.

6. Verser 4 cl de thé froid, remuer.

7. Siroter !

5 cl de jus Caraibos Goyave
4 c| de jus Caraibos Litchi

1 cl de sirop de rose

4 cl d’eau gazeuse

Fruits rouges type framboises,
groseilles

Fleurs comestibles

Dang wy vee v quelguey glagony

1. Verser 5 cl de jus Caraibos Goyave.
2. Verser 4 cl de jus Caraibos Litchi.
3. Verser 1 cl de sirop de rose.

4. Verser 4 cl d’eau gazeuse et remuer le tout.

5. Ajouter des fruits rouges en entier
et des pétales de fleurs comestibles.

6. Déguster !

11 de vin blanc

30 cl de jus Caraibos Litchi
30 cl de jus de cranberry
30 cl de jus de péche

11 de limonade

10 cl de citron vert frais

2 péches

10 cranberries

6 litchis

Dangy une jore

1. Verser le vin blanc.

2. Verser 30 cl de jus Caraibos Litchi.
%. Verser 30 cl de jus de cranberry.
4. Verser 30 cl de jus de péche.

5. Compléter avec 11 de limonade.

. Ajouter les glacons et les fruits
préalablement découpés, avant de remuer.

7. Savourer !

d’idées recettes de cocktails sur le Facebook et I’Instagram Caraibos.
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